ניסוי 4:	שינויים בהרכב של אוכלוסיית חיידקים








מטרת הניסוי: מעקב אחר שינויים בהרכב אוכלוסיית חיידקים כתוצאה משינויים בתנאי הסביבה.





זה מאות שנים ידוע, שאפשר לשמר מזון באמצעות שני תהליכים:


א. 	החמצת המזון בתנאים אל-אווירניים.


ב. 	הוספת מלח.





בשימור המזון באמצעות שני התהליכים מעורבים חיידקים, ובניסוי זה תתוודע לחיידקים המעורבים בשימור הכרוב. בשיטת שימור המוכרת לך, בוודאי, אורזים את הכרוב בכלי המכיל תמיסת מלח וסוגרים אותו היטב. כתוצאה מתהליכי הנשימה של הצמח ושל חיידקים אווירניים הנמצאים עליו, מנוצל כל החמצן שבכלי הסגור. במליחות ובתנאים האל-אווירניים שנוצרים מתפתחים חיידקים עמידים למלח, המתסיסים את הסוכרים שברקמות הצמח ויוצרים חומצות אורגניות, כמו חומצה לקטית וחומצה אצטית. כתוצאה מהצטברות החומצות נוצרים תנאים קטלניים גם לגבי החיידקים המתסיסים, יוצרי החומצות.





משלב זה ואילך יכול הכרוב (או מזון משומר אחר) להישמר לאורך זמן, בלא שיחולו בו שינויים, כל עוד התנאים האל-אווירניים נשמרים.





חומרים וציוד





כרוב


צנצנת


נייר בחן לבדיקת pH


NaCl (מלח בישול)


2 צלחות המכילות מצע גידול גלוקוז-קרבונט


1 צלחת המכילה מצע גידול סוכרוז-קרבונט


3 מטושים מעוקרים


משורה 100 מ"ל


�
מהלך הניסוי





א. 	הכן תמיסת NaCl: המס 2 כפיות בתוך 500 מ"ל מים.


ב.	חתוך את הכרוב לרצועות דקות והכנס אותן לבקבוק. מלא את הבקבוק עם תמיסת המלח וערבב היטב את הנוזל עם רצועות הכרוב. שמור את שארית תמיסת המלח להמשך הניסוי.


ג. 	בדוק ורשום את הpH- של התמיסה בעזרת נייר הבחן.


ד.	זרע בעזרת מטוש מעוקר (כמתואר באיור בניסוי 2) דגימה מהנוזל בבקבוק על גבי צלחת עם מצע גידול גלוקוז-קרבונט. הוסף לבקבוק תמיסת מלח, כך שיהיה מלא לחלוטין, וסגור אותו היטב.


ה. 	הדגר את הבקבוק והצלחת בטמפרטורת החדר.


ו. 	כעבור 4 ימי הדגרה קבע ורשום את הpH- של הנוזל בבקבוק.


ז. 	הדגר את הבקבוק והצלחת בטמפרטורת החדר.


ח.	כעבור 6 ימים (מתחילת הניסוי) קבע ורשום את הpH- של הנוזל בבקבוק.


ט.	כעבור 10 ימים מתחילת הניסוי, קבע ורשום את הpH- של הנוזל בבקבוק. זרע שתי דגימות, בעזרת מטושים מעוקרים נפרדים, האחת על צלחת עם מצע גידול גלוקוז-קרבונט, והשנייה על צלחת עם מצע גידול סוכרוז-קרבונט. הדגר את הצלחות ל4- ימים בטמפרטורת החדר.





הקפד במשך כל הניסוי שהבקבוק יהיה מלא בתמיסת המלח. אם יש צורך, הוסף מהתמיסה שהכנת בראשית הניסוי.





* זכור להדגיר ולשמור את הצלחות הפוכות.





ס י כ ו ם





א. 	אילו סוגי מושבות התפתחו על פני כל אחד מהמצעים?


שים לב למושבות ריריות, לבעלות צבע ולאזורים השקופים סביב חלק מהמושבות.


ב. 	צייר עקומה המתארת את השינויים שחלו בpH- עם הזמן.


ג.	אילו שינויים חלים בהרכב אוכלוסיית החיידקים, עם הזמן, לפי צורת המושבות? מה הם הגורמים לשינויים?


ד. 	על אילו צלחות גידול התפתחו בעיקר מושבות ריריות? מדוע? 


ה. 	ממה נובע ההבדל בצורת המושבות בין שני סוגי הצלחות.





